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Neues vom Fass

Tucher braut im alten Sudhale ein Rotbier

VON WOLFGANG
HEILIG-ACHNECK
whelsy

Die Pline sind lange gereift,
das erste Bier ist es, seit ein
paar Wochen, auch: Mit der Er-
offnung des historischen Sud-
hauses am Schillerplatz wird
ein Traditionsstandort neu be-
lebt. Die Niurnberger Tucher-
Brauerei sieht die Neubele-
bung als Ruckkehr zu einer
ihrer Wurzeln.

Wire hier nicht der schau-
mende Gerstensaft zu Hause,
hatten gestern die Sektkorken
geknallt. Und die Beteiligten
hatten allen Grund dazu ge-
habt: Vor 22 Jahren war an die-
ser Stelle der letzte Sud ange-
setzt worden. Dann zog das Un-
ternehmen an die Nirnberg-
Further Stadtgrenze und gab
den Standort im Niirnberger
Norden auf. Das ausgedehnte
Areal wurde inzwischen von
der Firma KIB komplett neu be-
baut - ein neues Wohnviertel in
ruhiger Lage, unweit vom Zen-
trum. Aktuell noch von Bau-
planen verhiillt ist vor allem
der historische Turm.

Projekt iiberzeugte

»Wir haben schon gehofft,
dass wir hier eines Tages wie-
der etwas auf die Beine stellen
konnen. Denn das ist unsere
emotionale Herzkammer®, sagt
Geschaftsfithrer Fred Hofler.
Allerdings galt es, nach langem
Leerstand nicht nur %exgignete
Umbauplédne zu schmieden,
den Denkmalschutz zu bertick-
sichtigen und die Konzernspit-
ze zu begeistern. Die schliefi-
lich auch die Zustimmung gab,
den einst mitverduBerten Klin-
kerbau zuriickzukaufen.

Dass das gelang, ist auch fir
einen wie Chefbraumeister
Bernhard Wagemann einfach
grofBartig. Nach einer Brauer-
lehre in Neumarkt und dem Stu-
dium in Weihenstephan hatte
er 1991 als Braufiihrer bei
Tucher angefangen — am Schil-
lerplatz. Als Betriebsleiter fiir
Produktion und Abfiillung war
er jetzt auch entscheidend an

der Entwicklung jenes Biers
beteiligt, das nun exklusiv im
alten Sudhaus entsteht: ein Rot-
bier, iiber Jahrhunderte eine,
wenn nicht die Bierspezialitat
in Nurnberg. Bernsteinfarben
und naturtrub, mit 5,5 Prozent
Alkohol und 13,4 Prozent
Stammwiirze kommt das Ober-
g?’lrige in der Gastronomie
isch vom Fass ins Glas — und
ab Freitag ganz speziell auch
am Nirnberger Stadtstrand.

»Anders als die Craft-Beer-
Bewegung streben wir aber
nicht neue, moderne Aromen
an, sondern wollen im Gegen-
teil den bodenstandig-urwiich-
sigen Sorten moglichst nahe-
kommen“, merkt Technikchef
Gunther Butz an. Der Clou: Ein
Teil reift herkommlich in
groBen Tanks, ein anderer je-
doch in neu hergestellten Barri-
que-Fissern. Das Eichenholz
gibt dem Bier eine besondere
Note, es erreicht knapp 20 Pro-
zent Stammwiirze und dhnelt
dem Bockbier. ,Allerdings
wird das Bier nicht direkt aus
diesen Fassern abgefiillt oder
ausgeschenkt, sondern beide
Arten werden gemischt®, er-
lautert Wagemann.

Wie bei Winzern spielt die
»Musik“ deshalb jetzt im Kel-
ler: Wo einst die Heizung instal-
liert war, befinden sich heute
eine Géirkapelle mit offenen
Bottichen und die Fésser. In-
vestiert wurde ein einstelliger
Millionenbetrag, angesichts des
erkennbaren Aufwands sicher
im oberen Bereich, auch wenn
Hofler das nicht ndher bezif-
fern will. Das unmittelbar
angrenzende frithere Malzhaus
wird eigenstidndig restauriert;
neben Biiros soll dort auch eine
neue Rosterei einziehen.

Zu besichtigen ist das ,Alte
Sudhaus” nach vorheriger An-
meldung und Terminabsprache
und im Rahmen von Fiihrungen
(Tel. 0911/37677893). Sie dau-
ern etwa 90 Minuten und kos-
ten — inklusive einer kleinen
Bierprobe (ab 16 J.) und Breze —
neun Euro pro Person. Eine
Gastronomie samt Biergarten
gibt es in der Nachbarschaft.
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In der Halle des Sudhauses stehen die alten G&r- und Léuterbottiche (0. re.) nur noch als Museumsstiicke; in Betrieb sind die neuen Kessel
(ganz li.). Harte Handarbeit fallt vor allem im Keller darunter an, zum Beispiel das Ausspiilen der Fésser (u. li. das Lager der neuen Barrique-

Fasser) oder das Beladen mit einem ,Fassfiiller”. Betriebsleiter Bernhard Wagemann nimmt immer wieder Proben.

Alle Fotos: Distler

Brauerei-Standort mit
bewegter Geschichte

Die Braustéatte an der Schiller-
straBe in der Nirnberger Nord-
stadt hat eine lange und bewegte
Geschichte. Sie war einst — neben
der Miinchner Lowenbrau — die
groBte in Bayern. Die Wurzeln
der Tucher-Brauerei, die vor rund
350 Jahren aus der stadtischen
Weizenbrauerei hervorgegangen
war, liegen allerdings noch an
anderer Stitte, namlich in der
Karl-Grillenberger-Strafle.

Die Braustitte in der Niirnber-
ger Nordstadt war im 19. Jahrhun-
dert als , Brauhaus Nirnberg“
entstanden, zu dem sich die Braue-
reien Biarnreuther und Liebel
zusammengeschlossen hatten. Als
Reif-Brdu dazukam, gab es unter
einem Dach lange zwei Brau-
linien. Die Tucher-Brauerei iiber-
nahm 1966 das Ruder. woh
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